Réservation 01.34.29.46.70

Tarif : 17€ (hors boisson)

La carte bleue n’est pas acceptée

Semaines du 30/04 au 18/05

Horaire a partir de 12H30
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Menus

Quiche provencale

Médaillon de veau
Duroc

(tomates/champignons)

Bavarois rubanné
(plusieurs parfums)

A

Chambres de Métiers
etde I'Artisanat

ALLY2

Institut des Métiers de I'Artisanat du Val d'Oise

Val d'Oise

CEuf poché bragance

Vendredi 04/05 Vendredi 11/05

(toast sauce basilic) Feuilleté d’ceufs
ou brouillés aux asperges
quiche aux et saumon fumé
champignons et
jambon

Blanquette de volaille
aux primeurs

Carré d’agneau aux
primeurs OU pavé de
saumon aux achards

(beignets) de légumes

Crépes soufflées aux
pommes caramélisées

Forét noire

Lundi 14/05 Mardi 15/05

CEuf poché
basquaise au
coulis de poivrons

Tartare aux 2
saumons et
carpaccio de poire

Fricassée de veau
a l'estragon,
pommes
paillasson,
pleurotes

Entrecote sautée
bordelaise, pommes
de terre,
champignons

Panna cotta au coulis Profiteroles

de framboise

Vendredi 18/05

Saucisson en brioche,
sauce porto OU tarte
a la julienne de
légumes et beignes
crevettes

Brochettes saumon et
crevettes, sauce
nantua (écrevisses),
flan de courgettes
Contre filet roti, sauce
béarnaise, croustade
de petits [égumes

Singapour
(gateau ananas)




